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Sie feiern.
Wir kiimmern uns
um den Rest!

Am Anfang sind es viele Fragen und ein
unsicheres Gefiihl. Was brauche ich denn
alles? Wird es ein schines Fest?

Was werden die Gdste sagen?

Hat mein Event den erhofften Erfolg?

Wir wissen, wie wichtig lhnen diese
Fragen sind und wir wissen auch, jeder
Auftrag ist ein Beweis grofien Vertrauens.

PARTY-SERVICE RUDOLPH:
ein Name, der lhr Vertrauen verdient.

Uber 60 Jahre Erfahrung machen sich
bemerkbar. Unsere Philosophie basiert
auf einer einfachen Tatsache:

Qualitat, die man schmecken kann.

Dabei achten wir pingelig darauf, dass
jeder Schritt, von jeder Zutat bis hin zum
Endprodukt, hochsten Qualitdts-
anforderungen entspricht.

Selbstverstandlich werden bei der
Zubereitung ausschlielich
handausgewdhlte Rohstoffe verwendet.
Auflerdem werden unsere Gewiirz-
mischungen groftenteils noch selbst
zubereitet.

Was Sie am Ende genief3en: Unser
Endprodukt, das Ergebnis dieser Kette.
Und das ist Qualitat und Frische, die man
einfach schmecken kann.

Die Zufriedenheit und die Nahe

zu unseren Kunden liegt uns einfach am
Herzen und so haben wir immer ein
offenes Ohr fiir Sie.

lre Boumilie Luictogl
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Angebot |

ab 10 Personen | pro Person € 11.50
Schweineschnitzel mit Schwenkkartoffeln,
Gurkensalat und Jagersauce

Angebot II

ab 10 Personen | pro Person € 11.50
Grillschinken, Kartoffelgratin,
Weilkohlsalat, Tzatziki & Currysauce,
dazu Currybrétchen

Angebot IlI

ab 10 Personen | pro Person € 11.50
Gyrosbraten mit Schwenkkartoffeln,
WeiSkohlsalat, Tzatziki & Peperoni,
dazu Krduterbaguette

Angebot IV

ab 10 Personen | pro Person € 11.90

krosse Ente an Orangen-Pfeffer-Sauce
mit hausgemachtem Apfelrotkohl und
Kartoffelklofen

;) LIEFERSERVICE
AufWunsch liefert unser

Koch das Essen fiir Sie
Aufpreis pro Person € 2.50 zzgl. Fahrtkosten




I (olte Spezialittiten

Schnittchen | pro Scheibe € 2.80

gebuttertes Kaviar-, Grau-, oder
Schwarzbrot, belegt mit Hackepeter,
Mettwurst, Lachsschinken, Kasseler- und
Schweinebraten, Roastbeef, gek.
Schinken und wahlweise auch mit Kase

Schnittchen | pro Scheibe € 3.10
gebuttertes Kaviar-, Grau-, oder
Schwarzbrot, belegt mit Aal, Lachs,
Krabben, Matjes und Forelle

Canapes | pro Scheibe € 2.40
siehe Schnittchen

Sandwich |stiick € 1.80
wahlweise belegt mit Thunfisch, Pute,
gek. Eiern, Kasseler

SiiRe Buffet-Spezialitdten | portion € 3.50
Rote Griitze mit Vanillesauce

Mousse au Chocolat

GrieRflammerie mit Fruchtsauce
Tiramisu

Espressocreme mit Kaffeesahne
Panna Cotta mit Aprikosensauce
Pflaumen-Cantuccini-Tiramisu
Himbeertraum

Obstsalat | Portion € 4.00

Aufschnittplatte | ab 5 Pers. | pro Person € 12.50
mit Hackepeter, Lachsschinken,
Mettwurst, Kasseler- und Schweinebraten,
Roastbeef, gek. Schinken,
ohne Brot & Butter

Kaseplatte | pro Person € 12.50
wahlweise aus unserem
Verkaufssortiment,

ohne Brot & Butter

Fischplatte | pro Person € 14.50
mit Aal, Lachs, Krabben, Matjes, Forelle,
ohne Brot & Butter

1/2 Brotchen | Stiick € 2.20
belegt mit Hackepeter,
Bratenauflage und Kase

1/2 Brotchen mit Fisch | Stiick € 3.20
belegt mit Aal, Lachs, Krabben,
Matjes oder Forelle

Reichhaltige Salate
finden Sie bei uns im Geschift.
Dazu Dips und Dressing

- I ﬂ‘:"

iY empfellen.

5 - 7 Schnittchen pro Person
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Frithstiicks Buffet

ab 15 Personen | pro Person € 18.50
Niirnberger Bratwiirstchen

Partyballchen auf einer
Tomaten-Reis-Sauce

gemischte Aufschnittplatte
Schinkenplatte mit Melone
Hackepeter-Schwein

Rollmops

Kaseauswahl mit
Frischkdseballchen

Friihstiicks-Ei warm

gefiillte Eier

Gefliigelsalat und Fleischsalat
Marmelade und Honig

gemischter Brotkorb
mit Brotchen & Butter

Rote Griitze mit Vanillesauce

Spanisches Buffet

ab 20 Personen | pro Person € 28.50

Baskisches Schweinefilet mit Oliven,
Thymian und Knoblauch

Gemiiseplatte mit Hollandaise
Rosmarinkartoffeln

Paella und Tortilla

marinierte Rindersteaks mit
griinem Pfeffer

Serrano-Schinken und Chorizo mit Obst
Partybdllchen mit Salsa

marinierte Oliven

gebratene Pfefferschoten

kleine Blatterteigpasteten mit Pilzfiillung
halbe Eier mit Thunfischcreme

eingelegte Sardellen mit Knoblauch und
frischer Petersilie

Garnelen im Knoblauchsud

Spanischer Reissalat mit Granatapfel
Feldsalat mit Flugmango und
Kirschtomaten, dazu Dressing

Kdseplatte mit frischen Feigen
Ciabatta & Butter

Baskische Creme mit Orange und Zimt
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Spanische Vorspeisen
ab 10 Personen | pro Person € 12.00

Datteln im Speckmantel
Garnelen in Knoblauchsud
Tortilla

Serrano Schinken
gebratene Pfefferschoten
marinierte Oliven

Ciabatta & Butter

Italienische Platte
ab 10 Personen | pro Person € 12.00

eingelegte Aubergine mit Schafskase
marinierte Zucchini mit Pinienkernen
Melone mit Parmaschinken

gegrillte Champignons

gegrillte Paprika

Tomate mit Mozzarella

italienischer Nudelsalat

Ciabatta & Butter

Anti-Pasti-Platte | pro Person € 10.50

Vitello tonnato | pro Person € 12.50

Carpaccio | pro Person € 18.00

Italienisches Buffet
ab 20 Personen | pro Person € 28.00

Antipasti

Melone mit original italienischen
Parmaschinken

Scampi mit Aioli

Fischplatte mit gerduchertem Aal, Lachs,
Forelle und Fischpasteten, dazu
Sahnemeerrettich

Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum
Feldsalat mit Flugmango, Kirschtomaten
und Zitronen-Thymian-Dressing

Schweinemedaillons umlegt mit
Parmaschinken auf einer leichten
Pfefferrahmsauce

gebratenes Lachsfilet auf einer
Tomaten-Pesto Sauce,

dazu Kartoffelgratin, Rosmarinkartoffeln
und Gemiiseplatte mit Hollandaise

Kaseplatte mit frischen
Trauben und Friichten

gemischter Brotkorb
Butter & Krduterbutter

Tiramisu
Panna cotta mit Aprikosensauce



Canapes &

Fingerfood Variationen
ab 10 Personen | pro Person € 18.50
Einzelpreis Stiick € 3.50 / € 4.00

Pumpernickel-Tirmchen mit Lachs und
Wasabi-Creme

Kochschinken mit Spargel auf
Mehrkornbrot

Briekdse mit Preiselbeeren
auf Schwarzbrot

Mozzarella-Kugeln mit Rucola, getrock-
neten Tomaten und Pesto im Glas

Forellencreme im Bldtterteig

Hahnchenspiefie auf pikantem
Gurkensalat im Glas

Parmaschinken auf Melonenkugeln mit
Zitronenpfeffer

Variationen | Stiick € 3.50

Schweinefilet auf Feldsalat mit Flugmango
Putenspief mit Paprika

Pflaumen im Speckmantel

kleines Schweineschnitzel auf
Speckkartoffelsalat

Mini Hamburger

Dessert | stiick € 3.50
Fingerfood - Dessert - Variationen im Glas

DIf empfellen.

10 Fingerfood - Variationen p. P.

Vegetarisch | stiick € 3.50

verschieden gefiillte Wrap-Rollchen
Zucchinispief gefiillt mit Schafskdse
gefiillte Tomaten

gefiillte Eier

Antipasti-Spie
Tomate-Mozzarella-Spief3

Fisch | stiick € 4.00

Lachsréllchen - mit Zucchini

und Orangen-Senf

Krabben-Cocktail

Matjestartar auf Schwarzbrottaler
Scampi-Spiefe

Forellencreme in Blatterteig

weifler Heilbutt mit Krduter-Creme fraiche
auf Pumpernickel



E——————— U

Fingerfood Deluxe

ab 10 Personen | pro Person € 26.00

Einzelpreis Stiick € 3.50 / € 4.00

Gebr. Mini Paprika mit Lachsfiillung
Blatterteigpastete mit Pilzcreme

Entenbrust auf Feldsalat mit
Himbeerdressing

Kirschtomaten mit Frischkase-Oliven-
Fiillung und Pinienkerne

Auberginenrdllchen mit
Couscous-Ananas-Fiillung

Creprollchen mit Mozzarella, Tomate und
Rucola gefiillt

Asiatischer Glasnudelsalat

Chorizo auf Feige

Cocos-Rum-Garnelenspief auf Feldsalat

Canape Platte
ab 10 Personen | pro Person € 21.50
Einzelpreis Stiick € 3.50

Roastbeef Rollchen mit asiatischer
Remoulade auf Schwarzbrot

Parmschinken mit Melonenkugeln
auf Baguette

Hahnchenbrust mit Lemonpepper
auf Baguette

Schweinefilet mit rosa Pfeffercreme
auf Graubrot

Ziegenkdse mit Pfeffer-Karamell
auf Nussbrot

Brie mit Feigensenf auf Nussbrot
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Mediterran
ab 20 Personen | pro Person € 26.50

Andalusische & Chorizo-Grillbratwurst

mariniertes Lachs-Filet auf der
Hautseite gegrillt

Fleischspief mit Paprika und Zwiebeln
Hahnchenfilet Chorizo Art

Mallorquinische Bratkartoffeln
mit Chorizo und Zwiebeln

Ofengemiise mit Paprika,
Zwiebeln, Fenchel und Pfefferschoten

Tomatensalat

Feldsalat mit Flugmango, Kirschtomaten
und Zitronen-Thymian-Dressing

spanischer Nudelsalat

Aioli & Krauterbutter
Ciabatta

[Koch/Koche nach Aufwand)



I Gjrtenparty

Gartenparty

ab 15 Personen | pro Person € 19.90

marinierte Steaks von Schwein,
Rind und Puter

Krakauer

Grillbratwurst & Grillgemiise
Schlaffinken

Folienkartoffeln mit Krauterdip
verschiedene hausgemachte Salate

Tzatziki, Senf, Grillsauce
Butter und Knoblauchbutter

frisch gebackenes Ciabatta

[Koch/Kdche nach Aufwand]

Mannerabend
ab 5 Personen | pro Person € 10.00 (Abholpreis)

marinierte Nackensteaks
marinierte Putensteaks
Spare Ribs

Grillrippe

Grillbratwurst

11



Filiale Dobbheide

Dobbheide 67

D RY AG E D 28755 Bremen

Perfekt gereiftes Rind- und Schweinefleisch
aus unserem DRY AGED Kiihlhaus im Laden.
Natiirlich aus eigener Herstellung.




Dry Aged Barbecue Buffet

ab 15 Personen | pro Person € 29.00

Flanksteak

Entrecote

Dry Aged Rinderbratwurst
Schweineriickensteak

Englisches Rosinenbrot mit Niissen
und Thymian

Knoblauch-Garnelen

SuRkartoffel in Folie
mit Olivendl vom Grill

Coleslaw mit Sahne

Eissalatspalten mit Croutons, Tomaten,
Roten Zwiebelringen und Speckscheiben
dazu ein Ranch-Dressing

Nudelsalat mit Tomaten-Ricotta Pesto,
Cashewkerne und Parmesan

Dunkelbier BBQ-Sauce

Tomaten-Mango Salsa mit Basilikum

13



Herzhaftes
ab 15 Personen | pro Person € 21.00

gemischte Bratenplatte mit Kassler und
Schweinebraten dazu zwei kalte Saucen

rustikale Bauernplatte mit Schinken,
Siilze, Leberwurst und Hausmacher
Mettwurst

Hackepeter mit Zwiebeln
Partyballchen
Bratkartoffeln

Matjesplatte mit frischen Zwiebelringen
und Hausfrauensauce

Rustikale Kaseplatte mit Rettich und
Radieschen

hausgemachter Schmalz
hausgemachter Fleischsalat
gemischter Brotkorb & Butter

Rote Griitze mit Vanillesauce




I 0t - o weS Yb\&%e’(

Variation |
ab 20 Personen | pro Person € 25.50

gebratene Putenbrust Lemon pepper
mit einer Currysauce

Zwiebelkrauterbraten und Tzatziki,
dazu Kartoffelgratin und
Schwenkkartoffeln mit Paprikasauce

Fischplatte mit Aal, gerduchertem Lachs,
Forelle, Matjes, gefiillte Eier

gebratene Hahnchenschenkel
Partyballchen
Hackepeter-Schwein

Kaseplatte mit frischen Trauben und
Friichten

Parmaschinken auf Melonenschiffchen
Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum
Porreesalat und Weilkohlsalat
gemischter Brotkorb & Butter

Rote Griitze mit Vanillesauce
Bayrisch-Creme

Variation Il
ab 20 Personen | pro Person € 27.50

Burgunderbraten mit Burgundersauce

Putenbraten Mango-Chili,

dazu Kartoffelgratin und
Schwenkkartoffeln mit Paprikasauce
Gemiiseplatte mit Hollandaise

Fischplatte mit Aal, gerduchertem Lachs,
Forelle und Matjes

Roastbeefplatte

Kdseplatte mit frischen Trauben und
Friichten

gebratene Medaillons vom Rind, Schwein
und Puter

Parmaschinken auf Melonenschiffchen
Partyballchen

griechische Salatplatte mit Dressing
Porreesalat und Bohnensalat
gemischter Brotkorb & Butter
GrieRflammerie mit Fruchtsauce

Bayrisch Creme Karamel

fuf Wunsch sind auch aweere Vowiadionea wdglch
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GroRes Buffet

ab 25 Personen | pro Person € 31.00

gebratene Steakhiifte mit Pesto,
Schweineriicken mit Zwiebel-Dijon-Kruste
Kartoffelpfanne, Bandnudeln
Gemiiseplatte mit Hollandaise
Balsamico-Jus

Hahnchenbrust

mit Tomaten und Oliven gefiillt
Lammfilet auf Feldsalat mit
Himbeerdressing

Raucherlachs
mit Meerrettichcreme auf Zitrone
Forellenfilet auf Orangencreme

Parmaschinken mit Melone
Antipasti Platte
Kirschtomaten mit Dill Pesto gefiillt

Gefliigelsalat
Feldsalat mit Flugmango, Kirschtomaten
und Zitronen-Thymian-Dressing

Kdseplatte mit frischen Trauben und
Friichten

Baguette und Ciabatta
Butter & Krauterbutter

Espressocreme mit Kaffeesahne

Schwarzwalder-Kirsch-Tiramisu
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Geniefier
ab 25 Personen | pro Person € 32.00

gebratenes Roastbeef (rosa)
mit Sauce béarnaise, Bratkartoffeln
Gemiiseplatte mit Hollandaise

frisch aus dem Wok:
Nudelpfanne mit Scampi

Schweinefilet im Schinkenmantel gefiillt
mit Pflaumen und Macadamia

marinierte Auberginenscheiben
gefiillt mit Couscous-Mango-Chutney

bunter Salat mit Tomaten, Gurken, Paprika
und Salatherzen mit Joghurtdressing

Kdseplatte mit Kasepralinen und
Ziegenkdse auf Traubengelee

Baguette und Ciabatta
Butter & Paprika-Krauterbutter

Mousse au Chocolate




Bayrisches Buffet

ab 20 Personen | pro Person € 25.00

Weiwurst
Leberkdse mit Siiten Senf
Mini Haxen mit Braunbiersauce

Semmelknddel, Rotkohl und Sauerkraut
Bayrische Wurst und Kdseplatte

Speckkartoffelsalat
Weikohlsalat

Bauernbrot, Brezeln und Butter
Rote Griitze mit Vanillesauce

Bayrisches Essen
ab 10 Personen | pro Person € 12.00

Mini-Haxen, Speckkartoffelsalat,
Sauerkraut, Brezel und Obatzter

Bayrische Wurstplatte

ab 10 Personen | pro Person € 12.50

Hackepeter, Schmalz, Cabanossi,
Bratenaufschnitt, Leberwurst, Mettwurst,
Blutwurst und Schinken
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Griinkohlessen
pro Person € 15.50

mit Kasseler mager und/oder
durchwachsen, frischem Bauch, Pinkel,
Kochwurst, Salzkartoffeln & reichlich Kohl

Griinkohl-Buffet

ab 15 Personen | pro Person € 20.00
Hochzeitssuppe, "Griinkohl satt" mit
Kasseler, Kasselerbauch, Pinkel,
Kochwurst und Bregenwurst
Bratkartoffeln & Salzkartoffeln

Rote Griitze mit Vanillesauce

Ausweichessen:
Putenschnitzel mit Bratkartoffeln
und Gemiise

Vegetarisches Essen:
Gemiise-Kartoffel-Gratin

Spargelessen
pro Person ab € 21.50

mit Schnitzel, neue Kartoffeln, Spargel,
Hollandaise und Zitronenbuttersauce

zusatzlich mit Schinken | pro Person € 1.40

Spargelbuffet

ab 15 Personen | pro Person € 25.00

mit Schnitzel, neue Kartoffeln, Spargel,
Hollandaise und Zitronenbuttersauce,
Dessert oder Spargelcremesuppe

Matjesessen
pro Person € 15.00

mit Hausfrauen Sauce,
Bratkartoffeln und Bohnen

Ao 10
Persongn
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Schweinemedaillons | pro Person € 16.00
umlegt mit Parmaschinken an einer
leichten Pfeffer-Pfirsichrahm-Sauce,
dazu Bandnudeln & Mandelbroccoli

Tranchen von Schweinelendchen
pro Person € 16.00

auf Gorgonzolasauce, Gemiise der Saison
und griinen Nudeln

Rinderroulade | pro Person € 17.00
an seiner Sauce mit Apfelrotkohl und
Spatzle oder Salzkartoffeln

Chili con Carne | pro Person € 6.50

Knipp mit Bratkartoffeln | pro Person € 8.00
und Gewiirzgurken

Putenbrust Lemon pepper | pro Person € 13.00
mit Currysauce, gebackener Banane
und Mandelreis

Kasseler im Blatterteig | pro Person € 12.50
mit Ananaskraut & Kartoffelgratin

SpieBbraten | pro Person € 12.50
mit Schwenkkartoffeln und Paprikasauce,
dazu Sauerkraut mit Speck und Zwiebeln

Spanferkel (ab 20 Personen) | pro Person € 15.00
knusprig aus dem Ofen mit Wei3kohlsalat,
Kartoffelgratin & Stangenbaguette

dazu Tzatziki

Maispoulardenbrust | pro Person € 13.50
saftig gebraten mit Wermut-Sahne-Sauce,
Broccoli & Kartoffelpilzgratin

£b 10

Peysonen




Spanferkel (ab 20 Personen) | pro Person € 11.50
knusprig aus dem Backofen

Grillschinken | pro Person € 8.50
Gyrosbraten | pro Person € 8.50

Kasseler im Blatterteig | pro Person € 9.50
Putenbraten Lemon Pepper | pro Person € 10.00
Gemiiseauflauf | pro Person € 8.00
Nudelauflauf | pro Person € 8.00
Spief3braten | pro Person € 8.50
Zwiebelkrauterbraten | pro Person € 8.50
Burgunderbraten | pro Person € 8.50
Kasselerbraten | pro Person € 8.50
gebratenes Roastbeef | pro Person € 18.00
Rinderbraten | pro Person € 16.00
gegrilltes Eisbein | pro Person € 6.00

gebratenes Schweineschnitzel
pro Person € 2.80

gebratenes Putenschnitzel| pro Person € 3.00
Gebratener Lachs | pro Person € 13.00

Leberkdse | pro Person € 6.00

Daywe Byaten

21



22

Belagen, Suppen & Soucen IR

Beilagen

Hausgemachtes Sauerkraut | pro Person € 3.00
mit Speck und Zwiebeln

Hausgemachtes Sauerkraut | pro Person € 3.00
mit Ananas

Hausgemachter Rotkohl | pro Person € 3.00
Bratkartoffeln mit Speck | pro Person € 3.50
Kartoffelgratin | pro Person € 3.50
Salzkartoffeln | pro Person € 3.50
Rosmarinkartoffeln | pro Person € 3.80

Reis | pro Person € 3.00

Schwenkkartoffeln | pro Person € 4.00
mit Paprikasauce

Folienkartoffel | pro Person € 3.80
mit Krduterdip

Gemiiseplatte | pro Person € 4.50
mit Hollandaise

Saucen
Currysauce | pro Liter € 10.00
Pilzsauce | pro Liter € 10.00

diverse Bratensaucen | pro Liter € 10.00

Suppen (Preise pro 1/2 Liter)

Erbsensuppe | pro Person € 5.50
mit einem Wiener Wiirstchen

Gulaschsuppe | pro Person € 6.90
mit Fleisch, Paprika und Zwiebeln

Hochzeitssuppe | pro Person € 5.90
Mettballchen, Gemiise, Spargel, Eierstich,
Nudeln, Krauter

Gyrossuppe | pro Person € 6.50
Schweinefleisch, Paprika, Mais, Tomaten

Chilisuppe | pro Person € 5.80
Hackfleisch, Kidneybohnen, Mais, Paprika

Hiihnersuppe | pro Person € 5.90
mit Hiihnerfleisch, Mettballchen, Spargel,
Gemiise, Eierstich & Reis

Gem{iisesuppe | pro Person € 5.50
mit Fleischeinlage, Mettballchen & Nudeln

Kase-Lauchcremesuppe | pro Person € 5.90
mit Hack

Vegetarisch
Kase-Lauchcremesuppe | pro Person € 5.50
Tomatencremesuppe | pro Person € 5.50

Curry-Cremesuppe | pro Person € 5.50
mit Mandeln

Griine Pfeffer-Cremesuppe | pro Person € 5.50

Rote Linsensuppe | pro Person € 5.50
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Preisliste fiir Geschirr- und Besteckverleih

Teller, flach € 1.50 Dessertschalen € 1.50
Teller, tief € 1.50 Messer & Gabel €2.00
Suppentasse & Untertasse € 1.50 Suppenloffel € 1.00
Anrichteplatte €2.00 Dessertloffel €1.00
Anrichteschiissel €2.00 Chafing-Dish €5.00
Sauciere €2.00 Suppenterrine €5.00

Mit erscheinen dieser Speisekarte 01/2023 verlieren alle bisherigen Angebote und Preise ihre
Giiltigkeit. Alle Angebote sind freibleibend inkl. gesetzlicher MwSt.

Liefermdglichkeiten und warenbedingte Anderungen, auch in Bezug auf die Ausstattung,
bleiben vorbehalten. Wird eine Veranstaltung spater als 6 Werktage vor dem geplanten Termin
vom Auftraggeber abgesagt, behalten wir uns vor, eine Kostenverrechnung von 40% des
vereinbarten Menii /-Buffetpreises vorzunehmen.

Der Kunde stellt sicher, dass eine direkte Anfahrt moglich ist und die Ware angeliefert werden
kann. Sollte eine Anlieferung erfolgen, so wird ein Fahrkostenanteil je nach Entfernung
erhoben, mindestens jedoch 7.00 Euro je Anfahrt. Die Abholung erfolgt in unserer Fiale
Dobbheide 67. Bei Lieferungen zu einem bestimmten Zeitpunkt, sollte eine Toleranz von max.
30 Minuten eingeplant werden.

Sonn- und Feiertagsauslieferungen
Kalte Platten bis ca. 12:00 Uhr | (andere Auslieferungszeiten nach Absprache)

Der Mietpreis fiir Leihgegenstande gilt fiir die Dauer von 3 Tagen. Leihgegenstande und
Verpackungsmaterial bleiben Eigentum der Firma. Jegliche Haftung des Vermieters fiir Sach-
und Personenschdaden im Zusammenhang mit dem Mietgebrauch ist ausgeschlossen. Der
Mieter hat das Mietgut sorgfaltig zu behandeln. Fehlmeldungen, Bruch oder Beschadigung
gehen zu Lasten des Kunden, der neben dem Mietpreis die Kosten der erforderlichen
Wiederbeschaffung zum Neuwert zu tragen hat. Das Geschirr ist sauber vom Kunden in
unserer Fiale Dobbheide 67 wahrend der Ladendffnungszeiten wieder zuriickzugeben. Fiir
Reinigung nach Riickgabe berechnen wir die doppelte Leihgebiihr oder je nach Aufwand. Das
Mietgut ist nicht versichert. Bei Verlust oder Beschddigung haftet der Mieter.

Die von uns angebotenen Speisen unterliegen teilweise saisonal bedingten Schwankungen
auf dem Markt. Wir behalten uns vor, Teile der Bestellung, die diesen saisonalen
Schwankungen unterliegen, durch gleichwertige Ware ohne Preisanderung und Ankiindigung
zu ersetzen. Der Kunde versichert mit seiner Bestellung, die Allgemeinen
Geschdftshedingungen gelesen zu haben und erklart sich mit diesen einverstanden.
Erfiillungsort und Gerichtsstand fiir beide Seiten ist Bremen.
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Fax 0421 - 66 08 761

Filialen
Hammerbecker Str. 142, Bremen (Aumund)
Tel. 0421 - 66 29 32

Hindenburgstr. 69, Bremen (Lesum)
Tel. 0421 - 63 2118

Gerhard-Rohlfs-Str. 79, Bremen (Vegesack)
Tel. 0421- 96 033 73

info@fleischerei-rudolph.de
www.fleischerei-rudolph.de ﬂ



